2022/23

ESCOLA

2.° semestre

. I ¥ TECNICA
o=’ SUPERIOR 10
ﬂ- PROFISSIONAL - ano
CE IPCA
CTeSP em Inovacao Alimentar e Artes Culinarias
2-feira 3-feira 4-feira 5-feira 6-feira
Fundamentos de | Gest&o de alimentos . Enologia e cultura do
» . Cozinha Portuguesa .
Matematica e bebidas vinho
Ana Sofia Miranda Filipe Silva Eurico Peixoto Susana Fonseca
09h30-11h30 09h30-11h30 09h30-11h30 09h30-11h30
Sala1 Sala 1 Lab. IAAC Sala 1
Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo
Fundamentos de | Gestéo de alimentos . Enologia e cultura do
» . Cozinha Portuguesa .
Matematica e bebidas vinho
Ana Sofia Miranda Filipe Silva Eurico Peixoto Susana Fonseca
11h40-13h40 11h40-13h40 11h40-13h40 11h40-13h40
Sala1 Sala1 Lab. IAAC Sala 1
Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo
Fundamentos de
gestao
Teresa Mendes
14h30-16h30
Sala1
Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo
Fundamentos de
gestao
Teresa Mendes
16h30-18n30
Sala 1

Diretor de curso: Filipe Pereira

Local de funcionamento do curso:

Telefone: 253 80 21 92
E-mail: sa_tesp esposende@ipca.pt

NORTE2020

IPCA - Polo de Esposende
Travessa da Carfer, n.°49,
4740 - 010 Esposende

05620


mailto:sa_tesp_esposende@ipca.pt
mailto:sa_tesp_esposende@ipca.pt

